
Menu 28 €

Entrées
Cromesquis de chèvre, chutney de melon au balsamique

Cromesquis de chèvre, crumble de jambon de pays, chutney de melon au balsamique. Servie avec salade verte et ses crudités

Salade de Gésiers
Gésiers de canard confits, salade verte, crudités, pommes Granny Smith

Coquilles de fruits de mer, beurre safrané
Sur un lit de salade verte, poêlée de fruits de mer en cocktail avec des moules, seiches, crevettes gratinées dans une coquille st jacques

et beurre safrané

Gaspacho vert fraîcheur
Soupe froide de concombre, avocat, pommes Granny Smith, poivrons verts, ail, oignon, menthe et citron vert, amandes effilées

torréfiées et huile d’olive

Plats
Cassoulet maison à la saucisse de Toulouse

Cuisse de canard confite
pommes de terre rôties à l’ancienne, duo de légumes confits

Faux-filet planché (170 gr)
pommes de terre rôties à l’ancienne, duo de légumes confits

Côte de cochon à basse température
pommes de terre rôties à l’ancienne, duo de légumes confits

Desserts
L’Assiette de fromage

Trilogie de fromages sélectionnés par notre Maître d’Hôtel

Tiramisu à l’assiette
Coupe glacée du Pastel

Une boule de glace vanille, une boule de glace à l’abricot, chantilly

La Pomme du Pastel
Pomme cuite en pâte feuilletée, coulis de caramel beurre salé


