
Menu 49 € (à partir de 15 personnes)
Les entrées:

Assiette de Foie Gras de canard maison, chutney de melon

ou

St-Jacques au confit de Rose et citron vert

L’entracte:

Granité de Champagne au citron

Les plats:

Grenadin de veau, sauce échalote au porto
Écrasé de pommes de terres, duo de légumes confits et champignons

ou

Lotte à l’américaine
risotto crémeux au parmesan, poêlée de légumes de saison, duo de légumes confits

Les desserts:

Omelette norvégienne

ou

Le Royal Chocolat
Entremet au chocolat sur génoise épaisse et croustillant praliné

ou

L’entremet aux fruits
base génoise, mousse aux fruits et fruits de saison

supplément boissons: kir ou punch / 1 canapé + 1 feuilleté / vin rouge et blanc Partage des ö / café: 7
€ / pers

supplément seconde entrée poisson: 8 € / pers
supplément fromage: duo des Pyrénées: 4 € / pers

sauce au choix: échalote au porto, poivre, apicius, roquefort


