Menu 39 € (a partir de 15 personnes)

Les entrées

Salade du Lauragais
Toast de foie gras maison, magret séché et gésiers servis avec salade verte et ses crudités
ou
Cromesquis de brebis, chutney de melon
Cromesquis de fromage de brebis de Lagarde (31), crumble de jambon de pays, chutney de
melon au balsamique, salade verte et ses crudités
ou
Tartare de truite aux fruits de saison
Truite d’Aston (09), échalote, persil, menthe, Kumquat, gelée de Citron et gingembre, coulis de
carottes
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Les plats

Cassoulet maison, cuisse de canard confite, saucisse de Toulouse
ou
Magret entier planché, sauce au choix
pommes de terres roéties, duo de légumes confits
ou
Entrecote de beeuf, sauce au choix
pommes de terre réties, duo de légumes confits
ou
Filet de Loup sauce vierge
risotto crémeux au parmesan, poélée de légumes de saison
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Les desserts:
Omelette Norvégienne
ou
Royal chocolat
ou
Entremet aux fruits de saison

*okk

supplément boissons: kir ou punch / 1 canapé + 1 feuilleté / vin rouge et blanc Partage des 6 / café: 7
€/ pers
supplément seconde entrée poisson: 8 € / pers
supplément fromage: duo des Pyrénées: 4 € / pers
sauce au choix: échalote au porto, poivre, apicius, roquefort



